
GMBH GMBH 

GEWERBESTRASSE 10 · CH-3423 ERSIGEN · FON 034 448 10 10 · FAX 034 448 10 11 · WWW.CT-CHEMIE.CH · E-MAIL: INFO@CT-CHEMIE.CH
VALIANT BANK, BERN · BC 6300 KONTO 16 4.441.705.05 · IBAN CH50 0630 0016 4441 7050 5 · SWIFT-CODE VABECH22XXX

Küchenarbeit
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Küchenarbeitsplatten aus Hartgestein

Jede Küchenarbeitsplatte ist vor Millionen von Jahren von der Natur geschaffen worden und somit einmalig in Farbe, 
Struktur und Zeichnung. Kleine Stiche, Einschlüsse oder auch Poren gehören zum Naturstein, genauso wie die Jahresringe 
beim Holz. Je nach Oberflächenbearbeitung wirkt der gleiche Stein heller oder dunkler, intensiver oder weniger intensiv 
in der Farbe und Struktur. Der Glanzgrad variiert je nach Oberflächenbearbeitung und mineralischer Zusammensetzung. 
Je rauer eine Oberfläche ist, desto höher ist der Reinigungsaufwand. 

Wissenswertes
Hartgestein (oft Granit genannt) ist in vielen Varianten auf dem Markt und ist sehr oft kein Granit, sondern Gneis, Quarzit, 
Syenit, Labradorit, Gabbro, usw. Jedes Material besitzt seine Eigenheiten und kann durch seine Kapillaren, Wasser, Öle, Fette 
und Verschmutzungen aufnehmen oder ist gegen starke Säuren und Laugen nicht beständig. 
Heisse Pfannen sollten nicht direkt auf den Stein gestellt werden, denn durch die Wärmeeinwirkung auf den Stein können 
irreversible Flecken entstehen. Scheuermittel, Scheuerschwämme und Messer können Kratzer verursachen, die sich dann als 
matte Stelle sichtbar machen. Der Einsatz von Spülmittel ist nicht zu empfehlen, da die Inhaltsstoffe zu Streifen und Verdunk-
lungen führen können.

Imprägnierung
Imprägnierungen optimieren die Gebrauchseigenschaften von Arbeitsplatten, indem sie die kapillare Saugfähigkeit des 
Natursteins reduzieren, und werden normalerweise bereits im Natursteinwerk aufgebracht. Dadurch wird das Fleckenrisiko 
vermindert und erleichtert gleichzeitig die Reinigung. Die Imprägnierung sollte je nach Beanspruchung nach ein bis zwei 
Jahren erneuert werden.

Reinigungs- und Pflegeprodukte
Wir empfehlen Ihnen folgende Produkte zu verwenden, welche Sie auch bei uns kaufen können.

Regelmässige Pflege:	HM K® P 1	RSP  -drei in eins-	
Periodische Grundreinigung:	HM K® R 55	G rundreiniger -säurefrei-
Fettflecken:	HM K® R 52	 Öl- und Wachsentferner -Paste-
Wachs / Fett:	HM K® R 54	L ösefix -wasserlöslich-
andere Flecken:	 siehe technische Information T1 (www.moellerstonecare.ch)

Schutzauffrischung
Voraussetzung für ein gutes Gelingen und  die Haltbarkeit der Imprägnierung setzt eine sorgfältige Reinigung voraus. 
Der Untergrund muss sauber, trocken, fleckenfrei und saugfähig sein.

ohne Farbvertiefung:	HM K® S 32W	F leckschutz -wassergelöst-
keine / geringe Farbvertiefung:	HM K® S 34N	F leckschutz -extra-	
Farbvertiefung:	HM K® S 44	F leckschutz -farbvertiefend-	

Die Imprägnierungen haben nach dem Abtrocknen keine gesundheitsschädlichen Eigenschaften mehr und können dadurch 
für Küchenarbeitsplatten bedenkenlos verwendet werden. Die Reinigungs- und Schutzprodukte können auch im Set gekauft 
werden.

Bitte beachten Sie bei der Verarbeitung der Produkte die technischen Merkblätter.

Diese technische Information kann und soll nur unverbindlich beraten. Der Verarbeiter muss wegen den unterschiedlichen Anwendungsfällen eigene Prüfungen und 
Versuche durchführen. Durch technischen Fortschritt sich ergebende Änderungen behalten wir uns vor. Schutzrechte Dritter und allgemeine gesetzliche Vorschriften sind 
vom Verarbeiter zu beachten.


